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Schlierbach, 10.12.2024. Auch während der kalten Jahreszeit und bei jeglicher Witterung kulinarische 

Highlights vom Grill genießen? Der hochinnovative Gasgrill GQ4 der Premiummarke KOQOON macht durch 

seine ultrapräzise Temperaturautomatik und die bedienfreundliche KOQOON-App flexibles sowie komfortables 

Grillen möglich – selbst wenn man sich bei Schnee und Eis in die häusliche Wärme zurückzieht und den Grill aus 

der Küche oder vom Esstisch steuert. So kann zu jedem Zeitpunkt die volle Kontrolle über das Gelingen behalten 

werden: Entspannter Genuss kulinarischer Grill-Highlights sind auch zur kalten Jahreszeit möglich. 

 

Wintergrillen steht für Wärme. Es ist ein Fest der Sinne, ein Erlebnis von Gemütlichkeit und Geselligkeit, das 

Menschen zusammenbringt und Erinnerungen schafft, die weit über die kalte Jahreszeit hinaus Bestand haben. 

Es ist der Traum vom perfekt verschneiten Winterabend, wenn der Schnee unter den Füßen knirscht und Familie 

und Freunde um den Grill versammelt unbeschwert Glühwein oder Punsch genießen. 

 

Besondere Vorteile des KOQOON GQ4 beim Wintergrillen 

 

Was macht einen entspannten Grillevent möglich? Es sind der Komfort und die Sicherheit, den Herausforderungen 

und Widrigkeiten der winterlichen Jahreszeit zu trotzen: längere, unkalkulierbare Garzeiten aufgrund frostiger 

Außentemperaturen, die das Gelingen des Grillguts gefährden. Ein Grillprofi, der bei knackigen Minusgraden oder 

stürmischen Schneetreiben mehr Zeit vor dem Grill verbringt als in der Gemeinschaft rund um den Wohnzimmer-

Tisch. Seine Schutzkleidung mit sperrigen Frosthandschuhen und einer Stirnleuchte in der Dunkelheit. Und das 

ewige, unsichere Öffnen und Schließen des Grills, um sich zu vergewissern, dass das Gericht noch nicht verkohlt 

ist. 

 

Auch um jegliche wettertechnischen Unwägbarkeiten steuerbar zu machen, wurde bei KOQOON auf 

hochinnovative Technologie – und damit neue Maßstäbe – gesetzt. Denn Dank der präzisen Regelungstechnik 

hält der Gasgrill die Wunschtemperatur in jeder der vier Grillzonen konstant – unabhängig von äußeren 

Bedingungen. Ob Schneeregen, Sturm oder eisige Minusgrade: über das intuitive Touch-Bedienfeld lässt sich die 

Temperatur für jede dieser Zonen ultrapräzise einstellen und regeln, ganz ohne Hantieren an offener Flamme. 

 

Gradgenauigkeit und präzise Temperaturkontrolle: Dank App-Steuerung gemeinsam im Warmen und Trockenen 

genießen 

 

Noch mehr Komfort bietet die innovative KOQOON-App, die ihre Vorteile gerade im Winter unter Beweis stellen 

kann. Dank des leichten und schnellen Aufheizens sowie der Bedienfreundlichkeit wird Grillen zum Hightech-

Erlebnis, das nicht nur Technik-Fans beherrschen können. Alle wichtigen Kennwerte des Grills lassen sich auf 

einen Blick überwachen, und jede Grillzone kann bequem und einfach vom Smartphone aus individuell gesteuert 

werden. Die ultrapräzise Regelungstechnik garantiert zudem hohe Grilltemperaturen und Gradgenauigkeit in jeder 

der vier Grillzonen – unabhängig von den Außentemperaturen. Da die Überwachung und Steuerung des Grills 

bequem aus der Ferne möglich sind, muss niemand bei eisigen Minustemperaturen und Dunkelheit am Grill 

stehen. Diese Flexibilität ermöglicht es, sich auf das Wesentliche zu konzentrieren: eine entspannte Zeit mit 

Familie, Gästen und Freunden. 

 

 

 

Winterlicher Grill-Genuss dank innovativer Temperaturautomatik 

und präziser App-Steuerung 
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Die Guided Grilling-Funktion führt Schritt für Schritt durch den gesamten Grillprozess, selbst bei anspruchsvollen 

Rezepten. Ob Grillen, Rösten oder Backen – eigens entwickelte Rezeptideen in der App sorgen für kulinarische 

Inspiration und garantierten Erfolg zu jeder Jahreszeit.  

 

Ein weiterer Lichtblick in der dunklen Jahreszeit: Das Panorama-Fenster des KOQOON, das nicht nur Ästhetik mit 

Funktionalität verbindet. Das integrierte Lichtspiel sorgt für eine stimmungsvolle Atmosphäre in der Dunkelheit 

und ermöglicht gleichzeitig die optische Kontrolle des Grillguts aus der Ferne. So verbindet sich modernste 

Technologie mit traditionellem Genuss an einem entspannten Wintergrillevent und wird zu einem echten Erlebnis 

– voller Wärme, Präzision und technologischem Komfort. 

 

 
KOQOON: freie Sicht auf unterschiedliche Grillzonen, die individuell steuerbar sind. 
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KOQOON: eine Marke der Kopf Gruppe 

 

Als Feuerverzinkerei 1973 gegründet von Willi und Magda Kopf, ist die Kopf Gruppe heute eine 

Unternehmensgruppe, die in vier Geschäftsbereichen mit 3.000 Mitarbeitern in 13 Ländern und 50 Standorten 

aktiv ist. Die Philosophie basiert auf gelebten Werten. Wirtschaftlich verantwortlich für den Unternehmenserfolg, 

menschlich verantwortlich gegenüber den Mitarbeitern, in ökologischer Verantwortung für die Umwelt: Diese 

Prinzipien begleiten die Entwicklung des Unternehmens bis heute und in die Zukunft. Korrosionsschutz mit 

Schwerpunkt auf Kundenzufriedenheit, Qualität und Umweltschutz sind die drei Säulen des Handelns. 

 

KOQOON ist eine internationale Premium-Marke. Sie vereint Präzision mit Nachhaltigkeit und Handwerkskunst 

und bietet ein technologisch hoch entwickeltes Meisterstück mit intelligenter Funktionalität und ausgezeichneter 

Ästhetik. Von der Entwicklung, über die Konstruktion bis hin zur Montage wird es in höchster Hard- und Software-

Qualität und nachhaltigen Premium-Materialien in der hauseigenen Fertigung hergestellt. 

 

KOQOON richtet sich an form- und qualitätsbewusste Menschen, die das Grillen lieben, das Besondere schätzen 

und Wert auf einfache Handhabung legen. Für sie erweitert KOQOON den Lebensraum Küche virtuos in den 

Outdoor-Bereich. 
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